
Cuốn Diếp Tôm Chua
Vegetable rolls with with 
fermented shrimps paste

Gà Xiên Nướng 
Grilled chicken skewers

Nem Nướng
Vietnamese grilled pork sausage 

Chạo Tôm
Shrimp with sugarcane

Bò Lá Lốt
Grilled beef with betel leaf

Bánh Phở Cuộn Bò
Pho rolls with beef

Gỏi Cuốn Chả Hến, Thì Là
Baby clam cake rolls with dill

Bánh Phở Cuộn Cá Thác Lác
Pho rolls with strabismus fish

Vẹm Xanh Nướng Rau Thơm
Grilled green mussels with 
Vietnamese herbal sauce

Tôm Chiên Giòn Muối Rau Thơm
Crispy shimp, herbal salt

Domaine Saint Marc - Sauvignon Blanc - France

Leon Tarapaca - Merlot - Chile

Domaine Saint Marc - Cabernet Sauvignon - France

170

150

170

Wine By Glass

Bellini Tropical
Pineapple nectar, sparkling wine 

Milano-Saigon
Lady Trieu gin, Campari, pineapple juice, lime juice 

Espresso Morretta
Espresso co!ee, Morretta Liqueur, simple syrup

Negroni
Campari, Sweet Vermouth, Bulldog gin

Negroni Sbagliato
Campari bitter, Sweet Vermouth, sparkling wine

Americano
Campari, Sweet Vermouth, soda

Aperol Spritz
Aperol, sparkling wine, soda

Campari Spritz
Campari, sparkling wine, soda 

Campari & Orange
      

150

180

180

180

180

180

180

180

150
      

MƠ HÀ NỘI
Húng chanh một gia vị phổ biến trong ẩm thực Việt. Mùi thơm *ặc biệt của 
húng chanh kết với hợp khói như mang *ến không khí Hà Nội vào thu, mơ 
màng với làn sương mù
Lemon basil is a popular spice in Vietnamese cuisine. The special scent of 
lemon basil combined with smoke seems to bring Hanoi air in Autumn, 
dreamy with fog

GIN // SWEET LIGHT VERMOUTH // ITALIAN AMARO // SMOKE //
LEMON BASIL

CANH CHUA
“Canh chua” món ăn dân dã của nhiều vùng miền. Tùy vào mỗi nơi gia vị tạo 
chua cũng có sự khác biệt. Hãy thưởng thức món cocktail canh chua Miền 
Tây với nguyện liệu tạo chua *ặc biệt từ “me” và mùi rau ngổ *ặc trưng
"Canh chua" is a rustic dish of many regions in Viet Nam. Depending on 
where the seasoning is, there are also di!erences. Let's enjoy the Mekong 
Canh chua cocktail with special sour ingredients from "tamarind"

RUM // HOMEMADE TAMARIND SYRUP // SPICY SYRUP // PINEAPPLE JUICE 
// RICE PADDY LEAF

SÀI GÒN RUSH
Kết hợp mùi thơm của húng quế và sả, món cocktail mang *ến vị tươi mát 
làm dịu *i cái nóng của Sài Gòn vội vã 
Combining the aromas of Vietnamese basil and lemongrass, the cocktail 
o!ers a refreshing taste that cools the heat of Saigon

KHÓI TÂY BẮC
Lấy cảm hứng từ ẩm thực Tây Bắc *ộc *áo với gia vị *ậm 
*à và những món thịt xông khói trứ danh. Món cocktail là 
sự kết hợp từ vị cay của gừng và khói hương quế mang lại 
hậu vị kéo dài
Inspired by unique Northwest Vietnamese cuisine with bold 
spices and famous smoked food. The cocktail is a 
combination of the spicy taste of ginger and the smoke of 
cinnamon to bring a long aftertaste

VODKA // VIETNAMESE BASIL // LEMONGRASS // GINGER ALE

WHISKEY // HOMEMADE GINGER 
SYRUP // ORANGE LIQUEUR // 
HONEY // BITTER

Strong
Mạnh

CLaSSIC CoCKTAIL
Pinã Colada
Havana rum, Malibu, pineapple juice, coconut milk, lime juice, simple syrup

Mojito
Havana rum, soda, lime juice, simple syrup, mint 
  
Margarita
Jose Cuervo tequila, triple sec, lime juice, simple syrup

Whiskey Sour
Jim Beam, Angostura bitters, lime juice, simple syrup, egg white    

Old Fashioned
Jim Beam , Angostura bitters, brown sugar

New York Sour
Jim Beam, red wine, lime juice, simple syrup

Mocktail
Pink Lady
Dragonfruit juice, lime, mint, simple syrup, soda

Tiny Summer 
Pineapple juice, kumquat, mango puree

Legacy
Pineapple juice, ambarella juice, lime juice, pandan syrup, popcorn syrup

BEER & CIDER

Saigon Special 
Tiger
Heineken
Corona
Jasmine IPA
Strongbow

55
55
60
90
100
60

APERITIF
& LIQUEUR
Aperol
Campari
Malibu
Kahlúa
Cointreau
Dolin Rouge

100
100
100
100
100
100

PICK UP YOUR GIN
Bulldog
Bombay Sapphire
Lady Trieu Mekong Delta Dry Gin
Saigon Baigur

110
130
180
190

VODKA
Bols
Grey Goose

110
180

RUM
Havana
Kraken

110
130

TEQUILA
Jose Cuervo
Reserva 1800 Silver

110
220

WHISKEY
Jim Beam
Jameson
Johnnie Walker Double Black
Macallan 12 YO Double Cask 

110
120
140
260

BRANDY
ST Remy XO
Remy Martin VSOP

110
260

MUA 1 TẶNG 1 TAPAS TỪ 16:00 - 19:00
BUY 1 GET 1 TAPAS FROM 16:00 - 19:00

180
169

89

99

PHỞ BÀ LÂM
Cocktail vị phở lấy cảm hứng từ món ăn 
truyền thống của người Việt và rất *ược 
bạn bè quốc tế yêu thích
Taking the inspiration from Phở
- the traditional dish of Vietnamese,
loved by international friends

VODKA // PHỞ SPICES // HERBS // CHILI

MƯỚP ĐẮNG NEGRONI
Rượu mùi Mướp Đắng *ược dùng *ể tạo vị 
*ắng và kết hợp hoàn hảo với rượu gin hoa 
và vermouth ngọt ngào
Homemade Bitter Melon Liqueur used as the bitter matches perfectly with a 
floral gin and sweet light vermouth

GIN // BITTER MELON LIQUEUR // SWEET LIGHT VERMOUTH

*Giá tính theo *ơn vị nghìn *ồng, chưa bao gồm thuế phí và VAT
  All prices quoted in thousand Vietnam Dong, not include service charge and VAT

Medium
Vừa

Light
Nhẹ

AperitifAperitif
cocktailcocktail




